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THOLES

LANDHOTEL

VORNEWEG

¢

HAUPTSACHEN

Brotzeit zum Teilen
Weizenbrot, geschlagene Butter, Meersalz-
Flakes, Oliventapenade

5€ p.P.

Gerosteter Pfirsich o€
Pistazie, Babyleaf-Salat, Honig-Ziegenkése,
Sauerteig-Crunch

Fischrolle o€
Lachs, Kabeljau , Apfel, Meerrettich, Gurke

Vorspeisen-Trio 16€
Vitello Tonnato, Tomaten-Mozzarella-Tiramisu
Grill-Gemuse

>

Suppe ©@ 8€
Zitrone, Rosmarin, WeiRbohne

FRISCHE SCHUSSELN

Sommer Bowl ©® 18€
Babyleaf-Salat, Radieschen, Gurke, junger

Brokkoli, Krauter-Quinoa, Cashewkerne,
Mango-Minze-Salsa

dazu: Krauter-Vinaigrette
Griechische Bowl 18€

Babyleaf-Salat, Tomate, Gurke, Olive,
eingelegte rote Zwiebeln, Tsatsiki

dazu: Essig-Ol-Dressing

FLEISCHLOS

SiBkartoffel-Lasagne 18€
Zucchini, Spinat, Ricotta, Nuss

Agnolotti Pecorino 18€
Zitronen-Schalotten-Sauce, Feige, Mispeln,
Radicchio, Walnuss

Loup de mer im Ganzen gebraten
Sauce Vierge, Drillinge in Nuss-Butter,
Gurken-Dill-Salat

Seeteufel-Medaillons im Speckmantel
Sauce Choron, Zitronen-Risotto,
Grunspargel, Artischocke

Garnelen-SpieB
Parmesan-Cream, Fettuccine-Pasta,
junger Brokkoli, getrocknete Tomate

Hahnchen-Cordon-Bleu von Flentjes
Thymian-Jus, Kartoffel-Gnocchi, Olive,
Tomate, Borettane Zwiebeln

Dry Aged Rumpsteak
Krauterbutter, Steakhouse-Fries,
Maiskolben, Coleslaw

Mediterranes Schweinefilet-Involtini

Rosmarin-Rahm, Knoblauch-Kartoffel-
Puree, Brinkers Edelpilz

HINTERHER

28€

26€

26€

24€

39€

26€

Kirsch-Kefir Panna Cotta
Schokokichlein, Holundersorbet

Mousse-Tortchen
Himbeere, Pistazie, Chili-Mandel,
Heidelbeer-Schmand-Eis

Spaghetti-Eis 2.0
Vanille-Eis, Sahne, Weille Schokolade,
Heidelbeere

A LA CARTE
MONTAG BIS SAMSTAG VON 18:00 BIS 21:30 UHR

o€

o€

o€



